C 115/4

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 7.4.2020

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwg pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktérej to zmianie mowa w
art. 17 ust. 2 i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 115/03)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 ()

1.

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»GAILLAC”
PDO-FR-A0502-AMO03
Data przekazania informacji: 19.12.2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

Odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego (,,code officiel géographique”)

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 lit. a) i b) po stowie ,Tarn” dodaje si¢ sformutowanie ,zgodnie z oficjalnym kodem geogra-
ficznym (»code officiel géographique«) z 2019 r.”.

Odniesienie do obszaru geograficznego opiera si¢ na obowiazujacej wersji oficjalnego kodu geograficznego ,code offi-
ciel géographique” redagowanego corocznie przez INSEE. Granice obszaru geograficznego pozostajg niezmienione.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

Zmiany redakcyjne
W rozdziale I pkt IV ppkt 1 lit. b) dodaje si¢ gming ,Bellegarde-Marsal” i usuwa si¢ gminy ,Bellegarde” i ,Marsal”.
Zmiana ta wynika z polaczenia tych dwdch gmin. Obszar geograficzny nie ulegl zmianie.

W zwigzku z tym zmienia si¢ odpowiednio pkt 6 jednolitego dokumentu.

Wyznaczona dzialka rolna

W rozdziale I pkt IV ppkt 2 po stowach ,6 listopada 2014 r.” dodaje si¢ stowa ,oraz 18-19 czerwca 2019 r.”.

Zmiana ta ma na celu dodanie dat zatwierdzenia przez wlasciwy organ krajowy zmiany dotyczacej dzialek wyznaczo-
nych do produkcji w obrgbie obszaru geograficznego produkcji. Wyznaczenie granic dzialek rolnych polega na zidenty-
fikowaniu na obszarze geograficznym produkcji dziatek nadajacych si¢ do produkeji produktu objetego dana chroniong

nazwg pochodzenia.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.



7.4.2020 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 115/5

4. Obrét miedzy uprawnionymi wlascicielami skltadéw

Usuwa si¢ rozdzial I pkt IX ppkt 5 lit. b) dotyczacy daty wprowadzenia win do obrotu miedzy uprawnionymi wlascicie-
lami skladéw.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

5. Srodek przejsciowy
Usuwa si¢ rozdzial I pkt XI ppkt 4.
Zmiana ta polega na usunieciu §rodka przejsciowego, ktory wygasl.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

6. Odniesienie do INAO
W rozdziale III pkt Il gming ,Montreuil-sous-Bois” zaste¢puje si¢ gming ,Montreuil”.
Przedmiotowa zmiana ma na celu uwzglednienie zmiany nazwy tej gminy.

Nie dotyczy ona jednolitego dokumentu.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu
Gaillac

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
5. Gatunkowe wino musujgce

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina lub win

Biale wina niemusujgce

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach biatych niemusujacych wynosi co najmniej 10,5 %.

Zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (w partiach wina wprowadzanego do obrotu luzem lub zapakowanego) wynosi < 4 g/l
Calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach po wzbogacaniu nie przekracza 13 %.

Wina te charakteryzuja si¢ aromatami owocowymi i kwiatowymi oraz umiarkowang kwasowoscia. Moga by¢ opatrzone
okresleniem ,primeur” — poddaje si¢ je wowczas procesowi winifikacji w celu szybkiego spozycia w miesigcach nastepu-
jacych po ich wytworzeniu.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Biate wina niemusujgce opatrzone okresleniem ,doux” (stodkie)

Naturalna objetoéciowa zawarto$¢ alkoholu w bialych winach niemusujacych opatrzonych okresleniem ,doux” wynosi
co najmniej 12,5 %.

Zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych wynosi = 45 g/l (w partiach wina wprowadzanego do obrotu luzem lub zapakowa-
nego).
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Calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu w tych winach po wzbogacaniu nie przekracza 15 %.

Wina te czgsto rozwijaja aromaty dojrzalych jablek, gruszek i owocéw egzotycznych i mogg by¢ przechowywane przez
okres do 5 lat.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowo§é¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Biale wina niemusujgce opatrzone okresleniem ,vendanges tardives” (pézny zbicr)

Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w biatych winach niemusujacych opatrzonych okresleniem ,vendanges tar-
dives” wynosi co najmniej 17 %.

Zawarto$¢ cukrow fermentacyjnych (w partiach wina zapakowanego) wynosi = 100 g/l.

Wina te rozwijaja aromaty suszonych lub kandyzowanych owocéw lub nuty miodowe. Dzigki réwnowadze migdzy

kwasowoscig, zawarto$cig alkoholu i zawiesisto$cig z biegiem lat wina te moga nabiera¢ jeszcze bardziej ztozonego cha-
rakteru.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 11

Minimalna kwasowos$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Czerwone wina niemusujgce
Minimalna naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi 11 %.

W winach opatrzonych okresleniem ,primeur” (wczesne) minimalna naturalna objgto$ciowa zawarto$¢ alkoholu
wynosi 10,5 %.

W winach charakteryzujacych si¢ naturalng objetosciowq zawarto$cig alkoholu wynoszacg < 14 % zawarto$¢ cukréow
fermentacyjnych (w partiach wina wprowadzanego do obrotu luzem lub zapakowanego) wynosi < 2,5 g/l.

W winach charakteryzujacych si¢ naturalng objetosciows zawartoscig alkoholu wynoszaca > 14 % zawarto$¢ cukrow
fermentacyjnych (w partiach wina wprowadzanego do obrotu luzem lub zapakowanego) wynosi < 4 g/l.

W winach opatrzonych okresleniem ,primeur” zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (w partiach wina zapakowanego)
wynosi < 2 g/l

Zawarto$¢ kwasu jablkowego w partiach win gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem lub w opakowaniu
wynosi < 0,4 g/l.

W partiach win gotowych do wprowadzenia do obrotu luzem, ktére mogg by¢ opatrzone okresleniem ,primeur”, kwa-
sowo$¢ lotna wynosi < 10,2 meq/l.

Calkowita objeto$ciowa zawartos¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 %.

Calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu w winach opatrzonych okresleniem ,,primeur” po wzbogacaniu nie prze-
kracza 13 %.

W smaku win wyczuwa si¢ czesto aromaty czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki) i nuty przy-
praw. Obecno$¢ tanin nadaje winom strukture i kraglto$¢ w miare dojrzewania. Mozna je pi¢, gdy sa one mlode, jednak
doskonale nadajg si¢ takze do dojrzewania.

Wina opatrzone okresleniem ,primeur” sa winami zréwnowazonymi, charakteryzujacymi si¢ owocowymi aromatami
faczacymi lekko$¢ i aromatyczng subtelnosé, produkowanymi wylacznie z odmiany gamay N.
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Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Rézowe wina niemusujgce
Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach rézowych niemusujacych wynosi co najmniej 11 %.

Zawarto§¢ cukréw fermentacyjnych (w partiach wina wprowadzanego do obrotu luzem lub zapakowanego)
wynosi < 4 g/l

Calkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza 13,5 %.

Wina rézowe charakteryzuja si¢ mniej lub bardziej glebokg wisniowa barwa. Rozwijaja owocowe aromaty i przyjemng
$wiezos¢.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Wina musujgce
Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach musujgcych wynosi co najmniej 9 %.

Zawarto$¢ cukréow fermentacyjnych w winach musujacych produkowanych metoda drugiej fermentacji w butelce
wynosi < 50 g/l (po drugiej fermentacji i — w stosownych przypadkach — dodaniu expedition liqueur).

W przypadku win poddawanych wzbogaceniu moszczu catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu nie przekracza 13 %.

Wina musujagce wyprodukowane z zastosowaniem metody drugiej fermentacji w butelce charakteryzuja si¢ przewaznie
kwasng struktura, ktéra nadaje winom calg ich $wiezo$¢ i subtelno$¢. Kwasowosci tej towarzyszg owocowe nuty.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo§é¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Wina musujgce opatrzone okresleniem ,méthode ancestrale” (metoda tradycyjna)
Wina musujgce opatrzone okre§leniem ,méthode ancestrale” s3 aromatycznymi gatunkowymi winami musujgcymi.

Wina musujace opatrzone okre§leniem ,méthode ancestrale” charakteryzujg si¢ drobnymi pecherzykami i obfita pianka.
Sa bogate w aromaty, ktére moga przywodzi¢ na mysl jablka, charakterystyczne dla odmiany winorosli mauzac B.
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Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 8

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr)

Wina musujgce opatrzone okresleniem ,doux” (stodkie)

Naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach musujgcych opatrzonych okresleniem ,doux” wynosi co naj-
mniej 11 %.

Po drugiej fermentacji zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych wynosi > 50 g/l, natomiast zawarto$¢ wolnego dwutlenku
siarki wynosi maksymalnie 25 mg/l.

W przypadku win poddawanych wzbogaceniu moszczu catkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu nie przekracza 14 %.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 7

Minimalna kwasowo§¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr) | 25

Analityczne cechy charakterystyczne, ktorych nie wskazano, odpowiadaja warto$ciom okre§lonym w przepisach wspdl-
notowych.

5. Praktyki winiarskie
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Gestos$é obsady i odstep
Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ obsady wynosi 4 000 roélin na hektar, a odstep miedzy rzedami winorosli wynosi maksymalnie
2,5 metra.

Odstep migdzy rodlinami w tym samym rzedzie wynosi co najmniej 0,8 metra.
W przypadku winorosli prowadzonych w formie kielicha odstep miedzy rzgdami wynosi maksymalnie 2,2 metra.

W przypadku winorosli posadzonych na terasach powierzchnia przypadajgca na jedng rosling wynosi
maksymalnie 2,5 m%

Zasady przycinania winoro$li
Praktyka uprawy
Winoro$l przycina sie:

— albo krétko (ksztalt kielicha lub sznur Royat), albo w formie jednoramiennego sznura Guyota, pozostawiajgc mak-
symalnie 12 oczek na lozie,

— albo w formie dwuramiennego sznura Guyota (tzw. ,tirette”), pozostawiajgc maksymalnie 10 oczek na ozie.

Niezaleznie od techniki przycinania liczba galazek owocujacych w roku na rosling po kwitnieniu (23. faza fenologiczna
w skali Lorenza) nie przekracza 10.

Nawadnianie
Praktyka uprawy

Mozna zezwoli¢ na nawadnianie.
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Przepisy szczegdlne dotyczace zbiordéw
Praktyka uprawy

Wina czerwone, ktore moga by¢ opatrzone okresleniem ,primeur”, i wina musujace, ktére moga by¢ opatrzone okres-
leniem ,méthode ancestrale”, produkuje sie z zebranych recznie winogron.

Wina, ktére moga by¢ opatrzone okreSleniem ,vendanges tardives”, produkuje si¢ z winogron zebranych recznie
metoda zbioréw sukcesywnych.

Przepisy szczegdlne dotyczace transportu zbiordéw

Praktyka uprawy

Podczas transportu zbioréw z winnicy do piwnicy winiarskiej wysoko$¢ winogron w zbiornikach zawierajacych zbiory
przeznaczone do produkeji win czerwonych, ktére moga by¢ opatrzone okre$leniem ,primeur”, i win musujacych,
ktére mogg by¢ opatrzone okresleniem ,méthode ancestrale”, wynosi maksymalnie 0,60 metra.

Stosowanie wegla do celow enologicznych

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina

Do produkgji win rézowych niedopuszczalne jest wykorzystywanie wegla do celéw enologicznych, samego lub w mie-
szankach stosowanych w preparatach.

Wzbogacanie

Szczegolne praktyki enologiczne

W przypadku win czerwonych zezwala si¢ na stosowanie substraktywnych technik wzbogacania przy maksymalnym
progu czg$ciowego stezenia wzgledem objetosci przed wzbogacaniem wynoszacym 10 %.

Calkowita objetoiciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogacaniu nie przekracza:

— 13 % w bialych winach niemusujacych,

— 13 % w winach musujacych (w przypadku wzbogacania moszczu),

— 13 % w winach czerwonych, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem ,primeur”,

— 13,5 % w winach czerwonych i rézowych,

— 14 % w winach musujacych, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem ,doux” (w przypadku wzbogacania moszczu),

— 15 % w bialych winach niemusujacych, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem ,doux”.

b) Maksymalne zbiory

Biale wina niemusujgce i wina musujace

72 hektolitry z hektara

Biale wina niemusujace opatrzone okre§leniem ,doux” i wina musujgce opatrzone okresleniem ,doux”
54 hektolitréw z hektara

Biale wina niemusujace opatrzone okre§leniem ,vendanges tardives” (p6Zny zbior)

25 hektolitréw z hektara

Czerwone i rézowe wina niemusujace

66 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, ich fermentacja i produkcja bialych win niemusujacych, a takze zbiér winogron, ich fermentacja oraz
produkcja win musujacych i bialych win niemusujacych, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem ,vendanges tardives”,
ich dojrzewanie i pakowanie odbywaja si¢ na obszarze nastepujacych gmin w departamencie Tarn: Alos, Amarens,
Andillac, Aussac, Bernac, Bournazel, Brens, Broze, Busque, Les Cabannes, Cadalen, Cahuzac-sur-Vere, Campagnac, Car-
lus, Castanet, Castelnau-de-Lévis, Castelnau-de-Montmiral, Cestayrols, Combefa, Cordes-sur-Ciel, Coufouleux, Donna-
zac, Fayssac, Fénols, Florentin, Frausseilles, Gaillac, Giroussens, Itzac, Labastide-de-Lévis, Labessiere-Candeil, Lagrave,
Larroque, Lasgraisses, Lisle-sur-Tarn, Livers-Cazelles, Loubers, Loupiac, Milhavet, Montans, Montels, Mouzieys-Panens,
Noailles, Parisot, Peyrole, Puycelci, Rabastens, Riviéres, Rouffiac, Saint-Beauzile, Saint-Marcel-Campes, Saint-Sulpice,
Sainte-Cécile-du-Cayrou, Sainte-Croix, Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou, Tonnac, Le Verdier, Vieux, Villeneuve-sur-
Vére, Vindrac-Alayrac, Virac.



C 115/10 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 7.4.2020

Zbiér winogron, ich fermentacja i produkcja win rézowych, a takze zbiér winogron, ich fermentacja oraz produkcja i
dojrzewanie win czerwonych odbywajg si¢ na obszarze nastepujacych gmin w departamencie Tarn: Alos, Amarens,
Andillac, Arthes, Aussac, Bellegarde-Marsal, Bernac, Bournazel, Brens, Broze, Busque, Les Cabannes, Cadalen, Cahuzac-
sur-Veére, Cambon, Campagnac, Carlus, Castanet, Castelnau-de-Lévis, Castelnau-de-Montmiral, Cestayrols, Combefa,
Cordes-sur-Ciel, Coufouleux, Cunac, Donnazac, Fayssac, Fénols, Florentin, Frausseilles, Fréjairolles, Gaillac, Giroussens,
Itzac, Labastide-de-Lévis, Labessi¢re-Candeil, Lagrave, Larroque, Lasgraisses, Lisle-sur-Tarn, Livers-Cazelles, Loubers,
Loupiac, Milhavet, Montans, Montels, Mouzieys-Panens, Mouzieys-Teulet, Noailles, Parisot, Peyrole, Puycelci, Rabastens,
Rivieres, Rouffiac, Saint-Beauzile, Saint-Grégoire, Saint-Juéry, Saint-Marcel-Campes, Saint-Sulpice, Sainte-Cécile-du-Cay-
rou, Sainte-Croix, Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou, Tonnac, Le Verdier, Vieux, Villeneuve-sur-Vére, Vindrac-Alayrac,
Virac.

7. Gléwne odmiany winorosli
fer N — fer servadou, braucol, mansois, pinenc
len de I'el B —loin de l'oeil
ondenc B
prunelard N
syrah N — shiraz
muscadelle B
mauzac B

duras N

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina niemusujgce

Klimat oceaniczny stwarza korzystne warunki dla wzrostu winorosli w okresie wiosennym i zapewnia tfagodne zimy,
ograniczajac ryzyko silnych mrozéw. Wplyw Morza Srédziemnego, przektadajacy si¢ na gorace i suche lata i jesienie,
sprzyja regularnemu i optymalnemu dojrzewaniu winogron przy umiarkowanym niedoborze wody w okresie letnim.
Wiatr autan, goracy, suchy i zwykle bardzo intensywny, odgrywa wazng role w calym cyklu wegetacyjnym winorosli,
w szczegblnosci przyspieszajac rozwijanie pakéw, kwitnienie oraz migknigcie i przebarwianie winogron. Wezesng
jesienig moze wia¢ mocno, a dzigki osuszajacemu dzialaniu jego cieptych powiewéw sprzyja on dojrzewaniu winogron
i ogranicza rozwdj chordéb. Od polowy wrze$nia naprzemienne wystegpowanie chlodnych i czesto wilgotnych nocy oraz
goracych dni sprzyja powstawaniu Botrytis cinerea i ,szlachetnej plesni” na dziatkach, na ktérych nie przeprowadzono
jeszcze zbioréw. Wezesna jesienig moga wystepowaé mocne powiewy autanu. W jeszcze niezebranych winogronach
szybko gromadzg si¢ cukry i kwasy. Te przejrzate winogrona, w ktérych koncentracja cukru nastepuje wskutek natural-
nego podsuszania winogron na krzewie dzigki autanowi lub w wyniku dzialania ,szlachetnej plesni”, zbiera si¢ recznie
metoda zbioréw sukcesywnych, a zbiory majg miejsce p6Zno w poréwnaniu ze zbiorami winogron przeznaczonych do
produkgji stodkich win biatych. Wytwarza si¢ z nich wina opatrzone okresleniem ,vendanges tardives” (p6zny zbidr).

Pierwsze przymrozki nadchodzg p6zno, co umozliwia nalezyte stwardnienie drewna.

Zgodnie ze stosowanymi praktykami i w oparciu o znajomo$¢ §rodowiska wyznaczone dziatki rolne dostosowane do
kazdej jednostki geograficznej obejmuja najczesciej tereny o przepuszczalnych i tatwo nagrzewajacych si¢ glebach, z
wylaczeniem chlodnych i mroznych obszaréw oraz najzyzniejszych terendw.

Pochodzace z regionu Gaillac odmiany winorosli mauzac B i mauzac rose Rs wyksztalcaja w tych warunkach wiasci-
wosci, dzigki ktérym nadajg si¢ one idealnie do produkgji biatych wytrawnych win niemusujacych. Produkuje si¢ z
nich delikatne wina o niskiej kwasowosci i przyjemnych aromatach jablek. Na dobrze wyeksponowanych zboczach
winogrona, ktére zbiera si¢ po osiagnieciu przez nie przejrzalosci, maja wysoka zawartos¢ cukru.

Z regionu Gaillac pochodzi réwniez odmiana winoroli len de I'el B. Nie potwierdzono wystepowania tej odmiany w
innych regionach winiarskich. Winom bialym nadaje ona subtelno$¢ i bukiet, a takze stanowi gtéwng odmiang¢ winoro-
§li stosowang do produkcji wina opatrzonego okresleniem ,vendanges tardives” (p6zny zbidr). We wszystkich regio-
nach naturalnych tworzgcych obszar geograficzny nazwy winogrona tej odmiany moga si¢ bowiem charakteryzowad
wysokg zawarto$cig cukru wskutek naturalnego podsuszania winogron, ktéry to proces zawdzigczany jest autanowi
lub dziataniu ,szlachetnej plesni”. Odmiany winogron wykorzystywane do produkgji bialych win uzupelnia odmiana
ondenc B, ktéra dawniej byta rozpowszechniona w potudniowo-zachodniej Francji, ale utrzymata si¢ jedynie w regionie
winiarskim ,Gaillac” ze wzgledu na swéj przyjemny smak i duzy potencjat do koncentracji cukru.
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Wsréd odmian winoroli przeznaczonych do produkeji win czerwonych i rézowych chetniej wykorzystuje si¢ rowniez
odmiany pierwotne i lokalne lub regionalne, takie jak pochodzaca prawdopodobnie z regionu winiarskiego Gaillac i
wystepujaca niemal wylacznie w tym regionie odmiang duras N, pochodzaca z poludniowo-zachodniej Francji odmiang
fer N lub pochodzacy z regionu Gaillac odmiang prunelard N, wspomniang w 1868 r. przez doktora Guyota, ktdrej
uprawy zaprzestano w XX wieku, lecz ktéra wrécila do task pod koniec lat 90. XX wieku.

Bogactwo regionu winiarskiego ,Gaillac” wynika z jego polozenia na skrzyzowaniu terenéw o réznorodnych warun-
kach klimatycznych oraz z réznorodnosci wystepujacych w tym regionie warunkéw geologicznych i pedologicznych.
Na obszarze geograficznym, bedgcym poczatkowo terenem przejSciowym, wystepuja obecnie pierwotne i gtéwnie
rodzime, wyselekcjonowane i zachowane na przestrzeni pokolent odmiany winorosli, ktére w tym $rodowisku natural-
nym majg wyjatkowa nisze ekologiczng. Producenci opanowali sposb uprawy przedmiotowych odmian winorosli,
dostosowujac swoje umiejetnosci, w szczegdlnosci poprzez metody przycinania i palikowania, ktére pozwalajg na
odpowiednie rozmieszczenie kisci, dzigki czemu udato im si¢ utrzymac uprawe winorosli na obszarze.

Umiejetnosci producentdw znajduja réwniez odzwierciedlenie w opanowaniu technik pozwalajacych im na wydobycie
z winogron tego, co najlepsze, dzigki dostosowaniu lub ugruntowaniu ich technik produkgji wina. Okres dojrzewania
win czerwonych po fermentacji okazat si¢ niezbedny — nie tylko po to, by uzyskaé wino o bardziej zlozonych aroma-
tach, lecz przede wszystkim po to, by taniny staly si¢ kragle i jedwabiste, zwlaszcza w przypadku wykorzystywania
pierwotnych, ale odpornych odmian winorosli. Aby osiagnac te cele, w specyfikacji produktu okreslono minimalny
czas dojrzewania wina trwajacy do dnia 1 lutego roku nastepujacego po roku zbioréw.

Wina opatrzone okre$leniem ,vendanges tardives” dojrzewajg co najmniej do dnia 15 maja drugiego roku nastepuja-
cego po roku zbioréw, w tym przez co najmniej 2 miesigce w butelce. Dzigki tak dtugiemu czasowi dojrzewania wina
zyskuja rownowage i wyksztalcajg ztozono$¢ aromatyczng. Aby zachowal te wlasciwosci i specyfike produktu, a tym
samym jego renome, pakowanie przedmiotowych win odbywa si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Wszyst-
kie partie win, ktére moga by¢ opatrzone okresleniem ,vendanges tardives”, pod koniec okresu dojrzewania podlegaja
systematycznym kontrolom przeprowadzanym na przedmiotowym obszarze geograficznym.

Wina musujgce

Na przestrzeni lat producenci udoskonalili umiejetnosci w zakresie produkcji win musujgcych przy uzyciu réznych
technik produkcji wina. Technika nazywana ,méthode ancestrale” opiera si¢ na opanowaniu zjawiska fermentacji win
butelkowanych w piwnicach winiarskich. Wina te produkuje si¢ wylacznie z winogron odmian mauzac B i mauzac
rose Rs, ktére znane sg z tego, ze podczas drugiej fermentacji wytwarzaja obfita pianke charakteryzujacy si¢ drobnymi
babelkami. Dzigki temu, ze na dobrze wyeksponowanych zboczach winogrona przedmiotowych odmian mogg osiag-
na¢ stan przejrzatosci, mozliwa jest produkcja bialych stodkich win musujacych.

Po opanowaniu tej pierwszej techniki producenci opracowali metod¢ drugiej fermentacji w butelce w zwiazku ze zwro-
tem w kierunku bardziej wytrawnych produktéw, zapewniajac, by sklad ich cuvées zachowal swojg oryginalnos¢ teryto-
rialng. Ponadto dlugie dojrzewanie ,sur lattes” (w pozycji lezacej) przyczynia si¢ do odpowiedniego przeprowadzenia
procesu drugiej fermentacji i do wyksztalcenia si¢ ztozonych aromatéw owocowych.

Wywoéz wina z tego liczacego ponad 2 000 lat regionu winiarskiego odbywa si¢ Tarnem i Garonna, o czym $wiadcza
$lady amfor z gminy Montans znajdowane od potudnia Hiszpanii po péinoc Szkocji. Kiedy benedyktyni zaktadali opac-
two $w. Michala, wybrali miejsca najbardziej sprzyjajace produkcji wina, wykorzystali wyjatkowe umiejetnosci w celu
organizacji sieci handlowej na rzece Tarn i stworzyli duzg sie¢ piwnic winiarskich. Wino splawiano Tarnem, a nastgpnie
Garonng, do portu w Bordeaux, skad wyruszalo ono na podbdj Frangji i Europy Pétnocnej. W 1253 r. Ryszardowi III
Yorkowi wystano 20 beczek wina ,Gaillac”. Renoma win z regionu Gaillac stale rosta. W latach 1306-1307, czyli w
latach, za ktére zachowaly si¢ ksiegi rachunkowe, region Gaillac dostarczat 40 % win, ktére przeplywaly tranzytem
przez zlewisko Garonny w kierunku Bordeaux, a nastgpnie byly wywozone.

Od lat 80. XX wieku chociaz catkowita powierzchnia regionu winiarskiego Tarn maleje, wzrasta wielko$¢ produkeji
wina objetego kontrolowang nazwg pochodzenia ,Gaillac”. Wigkszo$¢ wyprodukowanych win wprowadza si¢ do
obrotu w butelkach. Dzigki dynamice i umiejetnosciom producentéw wina z Gaillac wina z tego regionu winiarskiego
wcigz cieszg si¢ niestabnacg stawg i renoma.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu:

Na etykiecie wina objetego kontrolowana nazwg pochodzenia mozna umiesci¢ nazwe wigkszej jednostki geograficznej
,Sud-Ouest”. Nazwa przedmiotowej wickszej jednostki geograficznej moze réwniez wystepowaé na ulotkach lub na
dowolnych pojemnikach.

Czcionka, ktora zapisana jest nazwa wigkszej jednostki geograficznej, nie moze by¢ wigksza (wysoko$¢ i szerokosé) niz
czcionka, ktéra zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Uwagi dodatkowe

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupetnié¢ okresleniem ,méthode ancestrale” (metoda tradycyjna) w przy-
padku win, ktore spelniaja warunki wskazane dla tego okreslenia w specyfikacji produktu.

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupetnié okre$leniem ,primeur” (wczesne) w przypadku win, ktére spel-
niaja warunki wskazane dla tego okreslenia w specyfikacji produktu.

Kontrolowang nazwe pochodzenia uzupelnia si¢ okre$leniem ,doux” (stodkie) w przypadku win, ktore spelniaja
warunki wskazane dla tego okreslenia w specyfikacji produktu.

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupetni¢ okresleniem ,vendanges tardives” (p6Zny zbi6r) w przypadku win,
ktore spelniaja warunki wskazane dla tego okreslenia w specyfikacji produktu.

Oznaczenie rocznika win opatrzonych okresleniem ,primeur” i win opatrzonych okresleniem ,vendanges tardives” jest
obowigzkowe.

Wina musujgce i wina musujgce opatrzone okresleniem ,méthode ancestrale” (metoda tradycyjna)

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

Wszystkie czynnosci zwiazane z produkcja — od zbioru winogron az po degorzowanie lub usuwanie osadu — odbywaja
si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Wina musujgce wytwarza si¢ z zastosowaniem metody drugiej fermentacji w butelce, a czas dojrzewania w butelkach
na osadzie wynosi co najmniej 9 miesiecy.

Wina musujace opatrzone okreleniem ,méthode ancestrale” wytwarza si¢ z zastosowaniem metody pojedynczej fer-
mentacji. Fermentacja ta rozpoczyna si¢ w kadzi. Druga fermentacja odbywa si¢ wylacznie w butelce, przy uzyciu czes-
ciowo sfermentowanego moszczu.

Czas dojrzewania w butelkach na osadzie wynosi co najmniej 2 miesigce.

Poniewaz wina wytwarzane sa z zastosowaniem metody drugiej fermentacji w butelkach, ich pakowanie odbywa si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym.

Przeznaczone dla konsumenta wina wyprodukowane z zastosowaniem metody drugiej fermentacji w butelce wprowa-
dza si¢ do obrotu po zakonczeniu trwajacego co najmniej 9 miesigcy okresu dojrzewania w butelkach na osadzie po
butelkowaniu oraz najwcze$niej w dniu 1 wrzesnia roku nastgpujacego po roku zbiordw.

Przeznaczone dla konsumenta wina opatrzone okresleniem ,méthode ancestrale” wprowadza si¢ do obrotu po zakon-
czeniu trwajgcego 2 miesigce okresu dojrzewania na osadzie w butelkach.

Biate wina niemusujgce opatrzone okresleniem ,vendanges tardives” (pézny zbicr)
Ramy prawne:

przepisy krajowe
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:
pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

Wina opatrzone okresleniem ,vendanges tardives” dojrzewaja co najmniej do dnia 15 maja drugiego roku nastepuja-
cego po roku zbioréw, w tym przez co najmniej 2 miesigce w butelce. Dzigki tak dtugiemu czasowi dojrzewania wina
zyskuja rownowage i wyksztalcaja zlozonos¢ aromatyczna.

Wina pakuje si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, a wszystkie partie win pod koniec okresu dojrzewania pod-
legaja systematycznym kontrolom. Celem producentdéw jest, z jednej strony, lepsze zachowanie istotnych cech produk-
téw poddawanych dtugiemu procesowi dojrzewania, ktéry to proces wymaga opanowania okreslonych umiejetnosci, a
z drugiej strony, poprzez kontrole przeprowadzane w regionie produkgji, ktére wymagaja szczeg6lnej wiedzy organo-
leptycznej, zagwarantowanie i zachowanie jakosci i specyfiki produktéw, a tym samym renomy kontrolowanej nazwy
pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu
https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-1d5b3ef7-29eb-4{86-a2bf-d9d8dd9d6274
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