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Publikacja wniosku zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systemow jakosci produktéow rolnych i srodkéw spozywczych

(2013/C 140/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (1.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

w sprawie ochrony oznaczei geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw
spozywczych (?)
+~PURUVEDEN MUIKKU”
NR WE: FI-PGI-0005-0989-19.04.2012

ChOG ( X ) ChNP ()

1. Nazwa

,Puruveden muikku”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafstwo trzecie

Finlandia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.7. Swieze ryby, malze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1

Nazwa ,Puruveden muikku” uzywana jest w odniesieniu do sielawy (Coregonus albula) pofawianej
w niecce jeziora Puruvesi, ktore stanowi poélnocno-wschodnig odnoge jeziora Saimaa. Niniejszy
wniosek dotyczy wylacznie $wiezej i mrozonej sielawy. ,Puruveden muikku” stanowi okolo dziesigciu
procent rocznego polowu sielawy w Finlandii.

,Puruveden muikku” posiada nastepujace wilasciwosci:

— Grzbiet ,Puruveden muikku” ma gleboki, ciemnozielony kolor, za$ boki sg srebrne. Ubarwienie
ryby jest wyraznie bardziej srebrzyste niz innych sielaw.

— Charakterystyczne dla ,Puruveden muikku” sa znaczne roczne wahania wielkosci, ktore wyrdzniajg
te odmiang sposréd innych sielaw. Po zakonczeniu okresu wzrostu $rednia dtugos¢ ryby waha sie
pomiedzy ok. 9 cm a 21 cm, podobnie jak jej waga, ktora osigga¢ moze wartosci od kilku gramow
do ok. 20 g.

— Cechg wyrdzniajaca ,Puruveden muikku” jest migkki kregostup, co sprawia, ze ryba ta moze by¢
spozywana bez koniecznosci usuwania oSci.

() Dz.U. L 343 z 14.12.2012, s. 1.

(%) Zastgpione rozporzadzeniem (UE) nr 1151/2012.
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— Stezenie po$miertne ,Puruveden muikku” trwa krécej niz u innych odmian sielawy.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych)

Nie dotyczy

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Nie dotyczy

3.5. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Ryby musza zostal zlowione na okreSlonym obszarze geograficznym. Dozwolone metody polowu
obejmuja niewody, zaki i poléw przy uzyciu sieci.

Stezenie po$miertne ,Puruveden muikku” trwa krécej niz u innych odmian sielawy. Dla zapewnienia
odpowiedniej jakosci sielawy sg wigc schladzane w pojemnikach z lodem (wodg o temperaturze 0 °C),
co musi odbywa¢ si¢ bezposrednio po polowie na okreslonym obszarze geograficznym.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.

Nie dotyczy

3.7. Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania

Nie dotyczy

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje jezioro Puruvesi polozone w gminach Kerimiki, Punkaharju oraz Kesi-
lahti w prowincji Finlandia Wschodnia. Puruvesi ma powierzchnie 416 km? i stanowi czeéc jeziora
Saimaa, czwartego co do wielkosci jeziora w Europie.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
5.1. Spegyfika obszaru geograficznego

Jezioro Puruvesi charakteryzuje si¢ wyjatkowa przejrzystoscia wody, ktéra wplywa na srebrzyste ubar-
wienie ,Puruveden muikku”. Ze wzgledu na duzg przejrzystos¢ wody, $wiatto dociera w Puruvesi
bardzo gleboko, nawet do 20 metréw, podczas gdy w innych czesciach jeziora Saimaa jedynie do
10 metréw. Widoczno$¢ moze siggaé nawet do 12 metréw glebokosci.

Ze wzgledu na przejrzysto$¢ wody w Puruvesi produkcja podstawowa odbywa si¢ zaréwno w wodach
powierzchniowych jak i w glebi jeziora, na duzych, o$wietlonych przestrzeniach na wigkszej gleboko-
$ci. Kiedy jest jasno, sielawy lacza si¢ w duze lawice i schodza glebiej, aby zerowal na planktonie
zwierzecym przy dnie jeziora. Gdy $wiatla jest mniej, rozproszone lawice wznosza si¢ w gore i zeruja
na planktonie powierzchniowym w wodach powierzchniowych i na $redniej glebokosci.

Puruvesi to zbiornik wodny otoczony Zwirowo-piaszczystg plazg, niemal catkowicie odizolowany od
pozostatych mas wodnych, o wyjatkowo nieduzej zawartosci brazowej prochnicy wyplukanej z gleby,
typowej dla finskich jezior. Woda w jeziorze zostata zaklasyfikowana jako wyjatkowo uboga w sklad-
niki odzywcze. Ze wzgledu na wspomniang izolacj¢ prady w Puruvesi sa nieznaczne i woda pozostaje
w jeziorze przez ok. 12 lat.

Jezioro Puruvesi znane bylo jako miejsce potowu ryb od XIV w. Przez wicki stosowano tradycyjna
metode polowu przy pomocy niewodu, ktora umozliwiala wyjatkowa przejrzystos¢ wody oraz wyni-
kajaca z niej obfitos¢ produkeji podstawowej. Latem poléw na wodach powierzchniowych odbywa sie
po zmroku, kiedy podnosi si¢ zwierzecy plankton. Pod koniec lata woda robi si¢ ciepla i sielawy
wybierajg zimniejsza wode w glebi, gdzie fowi si¢ je przy uzyciu niewodéw dennych. Ciemne jesienne
noce to przede wszystkim czas polowow przy Swietle ksigzyca, rzadkiej metody, charakterystycznej dla
przejrzystych wod Puruvesi, poniewaz w nocy sielawy podplywajg do powierzchni wody.

Zimowy poléw przy pomocy niewodow rozpowszechnil si¢ sto lat temu. Na przestrzeni ostatnich
kilku lat ponad polowa zimowego polowu sielawy w Finlandii pochodzi z Puruvesi. Poléw sielawy
stanowi ponad 90 % ogétu polowu rybakéw. Dozwolony jest takze poléw przy uzyciu zakow i sieci.
Poléw trawlerami na jeziorze Puruvesi jest zabroniony.
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5.2.

5.3.

Aby zapewni¢ stabilno$¢ populacji sielawy Finski Instytutu Badawczy Lowiectwa i Ryboldwstwa
corocznie monitoruje jej wielkos¢. Obszar polowowy Puruvesi reguluje polowy zgodnie z zaleceniami
Instytutu.

Specyfika produktu

,Puruveden muikku” stynie w calej Finlandii ze wzgledu na migkkie osci. Cecha ta sprawia, ze ryba ta
nadaje si¢ szczegolnie do spozycia bez usuwania osci zaréwno w formie smazonej, wedzonej jak i jako
skfadnik zupy. Odmiana ,Puruveden muikku” znana jest takze ze srebrnego ubarwienia.

,Puruveden muikku” charakteryzuje si¢ znacznymi wahaniami wielkosci, ktére zalezne sg od wielkosci
populacji sielawy oraz poziomu wzrostu planktonu zwierzgcego. Roczne wahania wielkosci populacji
sielawy sa bardzo charakterystyczne dla jeziora Puruvesi.

Renoma ,Puruveden muikku” opiera si¢ takze na tradycyjnych metodach polowu i przetwarzania
stosowanych na tym obszarze geograficznym. Sztuka wyszukiwania i lapania tych ryb przez wicki
przekazywana byla z pokolenia na pokolenie.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu (w
przypadku ChOG)

Cechg rozpoznawcza ,Puruveden muikku” jest srebrzyste ubarwienie, ktore ryby te zawdzigczajg
wyjatkowej przejrzystosci wody w jeziorze Puruvesi. Charakterystyczne dla tej odmiany migkkie
oéci, znaczne roczne wahania wielko$ci i krotkie trwanie stezenia poSmiertnego s3 zwigzane ze
Srodowiskiem geograficznym: przejrzystoicia wody; uzaleznionym od niej poziomem produkcji pier-
wotniej, izolacja jeziora oraz morenowym i piaszczystym podlozem w rejonie potowu, a takze stosun-
kowo nieduzym dorzeczem rzeki z niewielkg iloScig bagien.

Konsumenci znaja ,Puruveden muikku” przede wszystkim jako smaczna rybe nadajaca si¢ do smazenia
i jedzenia w catosci, wraz z o§¢mi. W Finlandii produkt ten cieszy si¢ duzg stawg i popularnoscia oraz
wyrobiong pozycja szczegélnie podczas targdw i festiwali odbywajacych si¢ w réznych miejscach,
takich jak coroczny targ Sledziowy w Helsinkach czy Swiatowej stawy festiwal operowy w Savonlinnie.

Puruvesi znane bylo jako miejsce polowdw od XIV wieku, kiedy to grupy karelskich rybakéw zaczely
wypuszczaé si¢ tam na dalekie wyprawy rybackie. Odnalezione zostalo pisemne Zrédlo, w ktérym
stwierdza si¢, ze ,w roku 1543 na jeziorze Puruvesi przy pomocy niewodéw ryby lowilo 421 grup
rybakéw. Pomimo ze zamek Olavinlinna polozony byl pomig¢dzy dwoma pelnymi ryb jeziorami,
Haukivesi i Pihlajavesi, zamkowi straznicy wysylali rybakéw z niewodami nad jezioro Puruvesi po
smaczne sielawy.” W 1979 r. zostala opublikowana rozprawa doktorska o polowie sielaw na jeziorze
Puruvesi zatytulowana ,,0 obszarach polowowych sielawy” (,Muikkuapajilla”).

Zwigzek produktu z obszarem geograficznym opiera si¢ takze na tradycyjnych metodach uzywanych
do potowu ,Puruveden muikku” oraz umiejetnosciach miejscowych rybakéw. Niewody to rodzaj sieci
okrazajacych, ktérych konstrukcja i sposob uzycia od wiekow pozostaly niezmienione. Zimg w obsza-
rach polowu przy uzyciu niewoddw sieci te rozstawiane s3 pod lodem na dnie jeziora. Dla wyszukania
obszaréw potowowych niezbedne jest lokalne do$wiadczenie. Rozstawianie sieci na obszarach polo-
wowych wymaga od miejscowych rybakéow kompetencji zawodowych i musi by¢ dokonywane precy-
zyjnie w odniesieniu do charakterystycznych punktéw tak, aby nie zaczepily si¢ one o kamienie na
dnie jeziora.

Jednym ze $wiadectw renomy ,Puruveden muikku” jest Finskie Muzeum Ryboldwstwa Jeziornego
w Kerimiki nad jeziorem Puruvesi.

Odestanie do publikacji specyfikacji

(Artykut 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 ()

http:/fwww.mmm.fi/nimisuoja/puruvedenmuikku

() Poréwnaj: przypis 2.
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